
Le bœuf en direct de notre ferme

Toutes les viandes que nous ser vons sont rig our eusement sélectionnées par nos soins,
à commencer bien sûr par celle en pr ovenance de notr e pr opr e f erme ,

située aux conf ins du Mor van et du Bour donnais.
Fidèles à la tradition des Galvachers qui,

jusqu'au siècle dernier , ra vitaillaient Paris en bœuf de qualité,
nous sommes heur eux de v ous fair e pr of iter en toute conf iance

de cette viande d'exception « du pré à l'assiette ».

Eleveur Restaurateur



Saumon mariné au sel fumé et citron vert 
Marinated Salmon with smok e salt and lime

Verrine de chèvre frais, tomate et aubergine 
Glass cup of g oat c heese , tomato and aubergine lay er s

Gaspacho Andalou
Gazpac ho 

Carpaccio de boeuf au pesto 
Beef Carpaccio (r aw) and pesto

Duo de poivrons marinés à l’huile d’olive et ail rose
Green and r ed mar inated pepper in olive oil and pink garlic

Effiloché de boeuf au caviar d’auberginerose
Beef thinly sliced on eggplant caviar

Foie gras de canard au Ratafia ( +4,00 €)ine

Duck f oie gr as mar inated in Rataf ia (+ 4,00 €)

Entrées du Marché à l’ardoise
Star ters of the da y

Plats du Marché à l’ardoise  Main courses of the da y

Darne de saumon «béarnaise», fenouil confit
Salmon in steak with béarnaise sauce ,conf it f ennel

Espadon grillé, légumes provençaux (+3,00 €) 

Beurre blanc parfumé à la badiane

Roast s wor df ish and Pr ovence veg etables  (+ 3,00 €)
white butter sauce flavor ed with star anise

Suprême de volaille poché au combawa,

haricots verts 
Poultr y br east poac hed combaw a with fr enc h beans

Andouilette A A A A A, sauce moutarde à l’ancienne
Chitterlings saussag e with gr ain m ustar d sauce

Tranche de gigot d’agneau au romarin, aubergine confite 

Slice of r oast lamb leg and conf it aubergine 

Assiette froide composée : 

Emincé de pot-au-feu, gigot, mini tartare, blanc de volaille, 
Assor tment of cold meat ; tartar ,beef, lamb, poulty and salad

Assiette végétarienne
Vegetar ian plate

Prix Nets en €ur os, tax es et ser vice compris (ser vice 15 % sur le Hors Taxe).

Plats  :  17,00 €

Le Boeuf
Le Pavé du Galvacher sauce au choix
Thic k-cut beef steak, sauce at your c hoice

Faux-filet sauce au choix (+3,00 €) 
Sirloin beef steak, sauce at your c hoice (+ 3,00 €)

Hachis parmentier et salade
Chopped beef and mashed potatoes pie with salad
Sauté de boeuf aux olives, pommes «vapeur»
Simmer ed beef perfumed in olives

Grand carpaccio de boeuf au pesto, frites & salade
Big beef carpaccio (r aw) and pesto

Tartare de bœuf (200 grs) au choix ; traditionnel ou gratiné au bleu d’Auvergne
Raw beef tar tar at your c hoice : Traditional style or br owned with blue c heese
Les tartares de bœuf version XXL  (400 grs) : supplément + 6,00 €
Raw beef tar tar XXL siz e 400 g : supplement + 6,00 €

24,00 €
Entrée + Plat
Star ter+Main course

ou
Plat + Desser t
Main course + Desser t

31,00 €
Entrée
+Plat

+Desser t 
Star ter+Main course+Desser t

Entrées  :  8,00 €

En r aison d’un gr and nombr e d’impayés ,nous r egr ettons de ne plus pouvoir accepter les réglements par c hèques .
Veuillez nous en excuser .



Formule Déjeuner 20€Formule Déjeuner 20€
Servie tous les midis, du lundi au samedi, hors jours fériés

Saumon mariné au sel fumé et citron vert, Marinated Salmon with smok e salt and lime

Effiloché de boeuf au caviar d’aubergine, Beef thinly sliced on eggplant caviar

Entrées du Marché à l’ardoise, Star ter s of the day

******

Darne de saumon «Béarnaise», fenouil confit, Salmon in steak with béarnaise sauce ,conf it f ennel

Hachis parmentier, salade mêlée, Chopped beef and mashed potatoes pie with salad

Plats du Marché à l’ardoise, Main cour ses of the day

Un café expr esso
Une boison au choix ;

Un v er re de vin 14 cl ; blanc ,r ouge ou r osé ou Une bièr e 18 cl ; Abbaye de Leff e
ou Une eau minérale Vittel  25 cl

Fromage blanc, coulis de fruits rouges 

Cottag e c heese with r ed fruit coulis

Sorbets et glaces de fabrication artisanale
Sorbets and ice cr eam

Coupe digestive (une boule de sorbet arrosée)
Dig estive cup (sorbet ser ved with its br andy)

Crème brûlée à la vanille Bourbon 
Crème brûlée with Bourbon vanilla

Carpaccio d’ananas, glace pina colada 
Pineapple carpaccio, pina colada sorbet

Moelleux au chocolat,  sorbet à la menthe
Melted c hocolate cak e and mint sorbet

Soupe de fruits frais, sorbet Pipermint
Fresh fruit salad, pipermint sorbet

Baba du Prince Stanislas au rhum Barbados
Baba spong e cak e spr inkled with Barbados rum

Tomme du Morvan de l’Abbaye de la Pierre qui Vire,  Tomme cheese of Mor van fr om the Abbey de la Pierr e qui Vir e

Bleu d’Auvergne,  blue c heese fr om Auvergne 

Duo de fromages, Tomme et Bleu, Duet c heeses ,Tomme and blue c heese 

Café Gourmand ; café expresso accompagné de Petit moelleux au chocolat, mini crème brûlée et sorbet 

Gourmand coff ee        ; espr esso coff ee ser ved with small siz e melted c hocolate cak e, little crème brûlée and sorbet

Fromages ou Desserts  8,00 €

Café Grand Cru Gourmand : 9,50 € - Café Morvandiau : 9,50 €  - Irish coffee : 9,50 €

Prix Nets en €ur os, tax es et ser vice compris (ser vice 15 % sur le Hors Taxe).

Steak and lobster (1/2) , sauce barbecue   ;  39,00 €
Grilled beef thic k cut steak (200g) and 1/2 lobster ,barbecue sauce

Filet de boeuf, sauce au foie gras    ;  29,00 €
Beef f illet, foie gr as sauce 

Le pavé du Chevillard (400g) , sauce au choix ; 29,00 € 
Thic k cut steak 400g, sauce at your c hoise

Côte de boeuf pour deux personnes         ; 68,00 €
Beef r ib (1,2 kg) f or two per sons

Eleveur Restaurateur

Les belles pièces ,, pour les grands amateurs - hors formule -



Les Classiques
Kir au vin blanc :
Kir au Champagne :
Coupe de Champagne :
Prosper (Campari, Champagne) :
Américano :

Porto rouge ou blanc :
Martini (vermouth)
Rosso Bianco ou Dry :
Campari (bitter) :
Salers (gentiane) :
Ricard :

Whiskies :
J&B,
Tullamore Dew :
Four Roses Kentucky :
Jack Daniel's Tennesse Whiskey :
Chivas 10 ans ,
Aberlour 10 ans,
Glenfiddish 12 ans :

Gin, Vodka, Rhum blanc,
Tequila, Cachaça :

Accompagnement Soda :
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Les Apéritifs du Terroir
Ratafia de Bourgogne :
Coupe de Crémant de Bourgogne
(Domaine Lejeune) :
Kir Morvandiau :
Cocktail Maison :

5,00 €
9,50 €
9,50 €

10,50 €
10,50 €

7,00 €

7,00 €
7,00 €
7,00 €
5,50 €

7,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €

7,00 €

2,50 €

Les Sodas et Jus de Fruits
Coca Cola, Coca Cola Light :
Orangina :
Jus de Fruits :

Les Boissons chaudes
Demandez notre carte de
Cafés d'Origines, Thés et infusions

Café crème :
Cappuccino :
Chocolat chaud :

Café Morvandiau :
Irish coffee :

Prix nets en eur os, tax es et ser vice compris (ser vice 15 % sur le Hors Taxe).

Les Bières
Bière Pression 
Abbaye de Leffe :

Bière Bouteille
1664 Kronenbourg :

Les Eaux minérales
Vittel :

Eau de Perrier, San Pellegrino :

Chateldon :

Perrier

10 cl

10 cl

10 cl

10 cl

10 cl

7 cl

7 cl

7 cl

7 cl

3 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

25 cl

50 cl

33 cl

10 cl

10 cl

10 cl

12 cl

8, 00 €

6, 50 €
7, 00 €

11, 50 €

50 cl

100 cl

50 cl

100 cl

75 cl

33 cl  

4,50 €
6,50 €

4,50 €
6,50 €
6,50 €

5,00 €

5,50 €
9,50 €

6,00 €

33 cl

25 cl

20 cl 

5,00 €
5,00 €
5,00 €

4,00 €
5,00 €
4,00 €

9,50 €
9,50 €


